LKP) Lager-/Aufbereitungsdokumentation

Hauptfrucht / Art:

Betriebsnummer:

éErntejahr:

Betrieb: L rort (Silo, Box tc): Bezeichnung Lagergebaude:
Kuhlraum- bzw. Boxenbezeichnung / Nr.:
Vorheriger Lagerinhalt:
Lagerraum (Abteil, Kithlraum): Lebensmittelhygiene Aufbereitung
Wurde der Lagerraum vor Einlagerung auf Sauberkeit kontrolliert? ... nein ... ja Datum | Produktherkunft (Schlag,FID | Art/ Sorte b?ﬁﬂgﬁ}ﬁ.) Aufbereitung _
Waschen | Putzen |Einlagerung

/Satz)

Datum der Kontrolle: Name des Kontrolleurs:

Wurde der Lagerraum vor Einlagerung gereinigt? ... nein ... ja

Datum der Reinigung: Name:

Reinigungsverfahren: ... Besen ... Staubsauger ... HD-Reiniger ... Schlauch

... sonstiges Verfahren:

... chemisches Verfahren (Préaparat, Verfahren):

Ist der Lagerraum zum Zeitpunkt der Einlagerung hygienisch geeignet zur Lagerung von
Lebensmittelrohstoffen? ... nein ... ja

Wurde eine Risikoanalyse hinsichtlich einer mdglichen Verunreinigung des Lagergutes durch
tierische Schadlinge bzw. Ausscheidungen durchgefuhrt? (z.B. Auftreten von Ratten, Mausen,
Zuflugmaoglichkeit von Végeln) ... nein ... ja

Wourde eine Risikoapalyse hinsichtlich einer mdglichen Verunreinigung des Lagergutes durch
sonstige E?anUsse olLré/hgefuhrt? ne{}\ (J)ig gung gery

Nagetierbekampfung durchgefuhrt: ... nein ... ja ... nicht relevant (Pulverférmige
Rodentizide wegen Verschleppungsgefahr nicht zulassig, Kéderboxen verwenden!)

MafRnahmen zur Verhinderung von Vogelzuflug durchgefihrt? ... nein ... ja ... nicht relevant

Zugangsmaoglichkeit fir Haustiere beschrankt? ... nein ... ja ... nicht relevant

Sind MalRnahmen zur Verhinderung von Glasbruch im Lagerraum getroffen worden ?
(z.B. Abdeckschirme, bruchsichere Lampen) ... nein ...ja ... nichtrelevant




Lagerbezeichnung
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Erntejahr:
Behandlung des Erntegutes wahrend Lagerung und Aufbreitung *)
Datum Verfahren, MalRnahme, Praparat, ggf. Wirkstoff(e) g, kg, I’lha Grund fir die Anwendung Methode Anwender Menge (dt) Los-Nr.
Kontrollierte Atmosphére (Belliftung / Transport / Kithlung) Lageruberwachung bzw. Vorfalle wéhrend der Lagerung
Uhrzeit *x Produkttemp. Tk Hand-
Datum (von-bis) Art **) (Beginn/Ende) Bemerkungen ***) Datum Art der Kontrolle/MaRnahme, Vorgang/Bemerkung seichen

Kontrolle (Datum, Priifer):

*) z.B. Waschen, Schock-Kiihlung, Vakuumbehandlung, chemische Behandlung **) z.B. Kiihlung, Trocknung, Belliftung, Befeuchtung **+) hei chemischer Behandlung: Eintrag bei Nacherntebehandlung




